COKO SIRNA TORTA

Podloga za biskvit:

200 gr Mc Vites keksa
125 gr maslaca

1 vanilija Secer

1 Zlica kakaa

2 Zlice Secera u prahu

Krema od sira:

500 g Abc svjezeg krem sira
150 g Secera

2 jaja

1 vanilija Secer

Cokoladna krema:

250 g Cokolade za kuhanje
250 g maslaca

4 jaja

100 g Secera

2 Zlice brasna

Keks stavite u vrecice i zdrobite Cekicem za meso ili sli¢nim tvrdim predmetom. Pomijesajte ga sa otopljenim
maslacem i ostalim sastojcima. Utisnite rukom na podlogu za torte i stavite petnaestak minuta u hladnjak.

Abc sir pomijeSajte sa jajima, Se¢erom i vanilija Secerom. Nakon Sto podlogu zapecete desetak minuta izvadite je
iz pectnice i malo ohladite. Na nju stavite kremu od sira i njezno poravnajte. Stavite u hladnjak pa pripremite
Cokoladnu kremu.

Cokoladu otopite na pari skupa sa maslacem. Jaja, $ecer i brasno umijesajte pa u to dodajte otopljenu i malo
prohladenu smjesu od ¢okolade i maslaca.

Cokoladnu kremu stavite lagano na kremu od sira pa stavite tortu u pecnicu. Pecite 50 minuta na 160 C. Ukrasite
po zelji i uZivajte. U slast!!!
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